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UVOD

U ovom seminarskom radu realizujemo projekat o proizvodnji i prodaji suSene €ajne kobasice. Za sam
uvod u ovaj projekat kazat éemo nekoliko reCenica o samoj vrsti mesa tj.od kojeg mesa se dobija ova
vrsta kobasica i od kojih Zivotinja.

Mi u svom projektu kupujemo svijeZe i gotovo junjece i svinje¢e meso jer smatramo da manje ulazemo u
ovu proizvodnju samim tim Sto nebi morali da ulazemo u dodatne objekte gdje bismo drzali zivotinje prije
klanja a smanjujemo i broj zaposlenih radnika,hrane za stoku itd. Mi smo se odlucili samo za proizvodnju
kobasice i kupovina mesa bi nam olak3ala i rad i vrijeme. Jer za dobijanje svijeZeg mesa za preradu tj.za
njegovu upotrebu potrebno je da prodju odredene faze:priprema za klanje, klanje, &iS¢enje, klasiranje i
prerada.

Zivotinje namijenjene iskljugivo za proizvodnju mesa se kolju u dobu kada postignu veliginu trupa
pogodnu za obradu i preradu, vodeci pri tome racuna i o ekonomiénosti daljeg uzgoja. Starenjem Zivotinja
dolazi do mnogih promjena, a narocito u pogledu kvaliteta.Posto mi radimo ¢ajne suSene kobasice koje
se dobiju od prerade svinjetine i govedine u tabeli 1 ¢emo vam prikazati kategoriju starosti ovih Zivotinja.

Kategorija Starost (mjeseci) Podvrsta mesa GOVEDA Telad
Muska junad

Zenska junad

Bikovi

Krave 1-6

6-18

6-30

preko 18



preko 30 Teletina
Junetina

Junetina

Govedina

Govedina SVINJE
Mlade svinje

Krmace

Nerasti 1,5-3

6-9

iz priploda

Prasad

iz priploda Prasetina

Svinjetina
Svinjetina za preradu

Svinjetina za preradu

Tabela 1: Kategorije goveda i svinja

Kobasice €ine veliku grupu proizvoda koji se dobijaju punjenjem nadjeva od usitnjenog mesa, masnog
tkiva, koZica, iznutrica, zacina i aditiva u prirodne ili vjeStacke ovitke. Da bismo dobili &ajne kobasice prvo
obradujemo meso,zatim meljemo,dodaju se odredeni zacini(so,biber,paprika,itd),zatim punimo u
odredena crijeva i na kraju dolazi sudenje. Ali sve ¢éemo detaljno da objasnimo u ovom projektu. lako
izgleda kao sloZen sistem,medutim na kraju ¢éemo da vidimo kakve smo repromaterijale koristili i da li ¢e
ovaj projekat biti finansiski isplativ.
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